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AYRAN CORBASI

1 su bardagi yarma (bugday)

1 su barda@i nohut (6nceden islatiimig)

1 cay bardagdi kuru fasulye (6nceden islatiimig)

Karistinlmis 1 su bardadi sizme yogurt, 1 ¢corba kasigi un ve 1 su bardagi su
1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kagigi kuru nane

1 tath kasidi tuz

Yarma, bugday ve kuru fasulyeyi bol su ile iyice yumusayincaya kadar haglayin.

Suyun bir kismi pisirme sirasinda buharlasacagi igin suyu bastan bol koymak énem tasiyor.

Bakliyatlar pisince yogurt, un, su karisimini énce sicak ¢orbadan ekleyip yavas yavag ve devamli karigtirarak
¢orbaya ilave edin.

Tuzu da eklemeyi unutmayin.

Karigtirarak pigirmeye devam edin, kivami eger ¢ok koyu olduysa su eklenebilir.

Ayri bir kapta sogani tereyagi ile kavurun. Igine kuru nane ekleyip yanmasina izin vermeden ¢orbaya ekleyin.
Karigtirip bir tagim kaynatinca ¢orba hazir olacaktir.

Eger istenirse bahar aylarinda dogadan toplanan kuzukulagi, pazi, semizotu gibi pek ¢cok yabani ot ince
dogranarak bu ¢orbaya yesillik olarak eklenebilir.

© lezzetler.com tarif no:173477 « adi:Ayran Gorbasi « génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:04.04.2025 - 23:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayran-corbasi-vt832
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ayran-corbasi-173477.jpg
http://www.tcpdf.org

