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AYRAN CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1 kg. dévme (Kabugu alinmis bugday)
2 adet kuru sogan

3 adet patlican

2 kg. kati yogurt

1 demet yesil nane

2 litre su

Tencereye, su ve dévme konularak hi¢ karistirilmadan pisirilir. Pismeye yakin Gzerine ki¢Uk pargalara bdllinen
patlican, sogan ve naneler eklenir. Patlicanlarin pismesi ile beraber atesten alinir. Bagka bir tencerede yogurt,
koyu ayran kivamina gelecek sekilde sulandirilir. Igine bir miktar tuz ilave edilerek atese konulur. Ayran
kaynamaya baglayinca dnceden hazirlanan malzemeler ayranin Gzerine eklenerek 5 dk. kaynatilir ve sogumaya
birakilir. Soguk servis edilen bir gorba ¢esididir.
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