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AYNALI KEBAP

500 gr. kugbas! tavuk
2 adet sogan

3-4 dis sarimsak
yeterince salga
tuz

karabiber

1 corba kasigi un
2 adet domates
2 adet biber

1 kg. patates

1 kg. yogurt
siviyag

Tavuk etlerini parmak seklinde dograyarak tencereye koyun. Biraz kavrulduktan sonra suyu ilave edin. Birkag
dakika kaynatin. Uzerine gikan képUkleri alin. Slizgegten slizerek yikayin.

Bir bagka tencereye 3 kasik yad koyun. Sodanlar ve sarimsaklari ince ince dograyarak pembelesinceye kadar
kavurun. Tavuklari da ilave ederek kavurmaya devam edin. Salga, tuz, karabiber ekleyip karistirin. 1 gorba
kasigi un katarak birka¢ dakika kavurun. Tavuklarin tzerini gegecek sekilde sicak su ilave edin.

Tavuklar pismek Uzere iken domatesleri ve biberleri parmak seklinde dograyarak ilave edin. 2-3 dakika daha
pisirip ocaktan alin.

Diger tarafta patatesleri yikayip, dograyin. Tavaya siviyag koyarak patatesleri kizartin ve siizgece alin.

Bir bagka kaba yogurt ve 3-4 dis ezilmis sarimsak koyup karistirin. Servis yaparken tabada énce bir miktar
patates, onun Gzerine sarimsakli yogurt en Uste de kebaptan koyarak maydanozla susleyin.
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