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AYLA CORBASI

1 blyUk ¢ay bardagdi piring
2 su bardagi su

8 su bardag tavuk suyu

3 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

1 adet yumurta

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

Kuru nane

Yikanmig pirincin Gzerine 2 su bardagi su konur ve piringler dagilana kadar haglanir. Diger yanda limon suyu,
yumurta ve un iyice ¢irpilir. Kaynayan pirincin Gzerine dnce tavuk suyu, sonra ¢irpilmis terbiye malzemesi
eklenir. Devamli karigtirarak kaynayana kadar pisirilir. Sonra ates kisilir, 5 dakika daha pigirilir. Servis kasesine
konur. Uzerine kuru nane serpilir.
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