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AYICIKLI KURABIYE

1 paket oda Isisinda yumugsamig margarin
4 yemek kasigi siviyag

1,5 su bardagi pudra sekeri

Yarim paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3,5 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao ( kasidi doldurun')
Damla cikolata ( stislemek igin )

Oncelikle hamur malzemelerini birlikte yogurun.

Yogrulan hamuru iki pargaya ayirin.

Bir parga sade halde kalirken diger pargaya, kakao ilave edilip tekrardan yogurun.

Kakaolu hamuru merdane yardimiyla acin, su bardagdinin tersiyle ayicik i¢in yuvarlak parcalar ¢ikarin kenara alin
bitin hamur bitinceye dek ayni islemi yapmaya devam edin.

Beyaz hamurdan da pet siselerin kapagiyla yuvarlaklar elde edin.

Ayicigin yapimi igin ayirdiginiz kakaolu yuvarlaklara beyaz hamurdan elde ettiginiz 2 adet yuvarlak hamuru
kulak olarak kullanmak tzere kakaolu yuvarlaklarin altina ¢ok fazla bastirilmadan yerlegtirin.

Ayicidin adiz kismi iginse bir beyaz yuvarlak daha alip kakaolu yuvarlagin tam ortasina yapistirin.

Gozler ise beyaz hamurdan minicik yuvarlak yapip kakaolu yuvarlagin tizerine yerlestirin.

Son olarak gdzlere ve burunlara damla gikolata batirilir ve yagli kagit serilmis firin tepsisine yerlestirilir 150
dereceli firnda Gzerinin ¢ok fazla kizarmasini beklemeden ¢ikarilir.
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