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AYICIK KURABIYE

200 gr. margarin

3 ¢corba kasiJ! siviyag

2 ¢orba kasiJi bugday nisastasi
1 adet yumurta

1 su bar. pudra sekeri

Yarim paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

1 corba kasigi kakao

1 ¢corba kasigi damla cikolata

Oda sicakhigindaki margarin, siviyad, yumurta, nisasta ve pudra sekeri ile beraber bir kaba alip karistirin. Un ve
kabartma tozunu ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun.

Hamuru 3 pargaya bdlin. Bir pargasina ¢ok az kakao ekleyerek acik kahve rengi bir hamur elde edin. Diger
parcasina daha fazla kakao ekleyerek yogurun ve koyu kahverengi bir hamur yapin. Son parca beyaz kalsin.
Hamurdan 3 farkl boyutta daire kesebilmeniz i¢in, daire seklinde ¢ay bardag, kalip ya da kapak gibi nesneler
bulun. Hamurlari ayri ayri yagh kagit Gzerine alarak merdane ile agin.

Buldugunuz yuvarlak kaliplar ile hamurlardan daireler kesin. Koyu kahverengi hamuru en kig¢ik kalip ile
kestikten sonra bigakla ortadan ikiye ayirarak ayiciklarin kulaklarini hazirlayin.

Acik kahverengi hamuru en blyuk kalip ile kesin. Beyaz hamuru da orta boyuttaki kalip ile kesin.

Kestiginiz daireleri fazla bastirmadan birbirine yapistirin. Damla ¢ikolata ile gézlerini ve burnunu yapin. Kirdan
batirarak agzini yapin.

Dilerseniz tahta gubuklara batirarak tepsiye dizin.

170 dereceye isitiimig firinda 15 dakika pisirin.
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