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AYDIN YENIPAZAR PIDESI

Yenipazar Belediyesi

Ham maddesi hamur veydreselic malzemeden olusan, yerli ustalarin tim hiner ve tecriibelerini katarak
hazirladidi essiz bir pidedir. Gegmisi tam bilinmemekle birlikte usta ¢irak iliskisiyle giiniimize kadar gelmistir.
Yakin zamana kadar yoéresel lezzet olarak sinirli kalan ilgemiz pidesi simdilerde bélgesel hata lke ¢capmda bir
tne kavugmustur. Tadilmasi igin 6nerilen bir lezzet haline gelmigtir.

ligemizde yapilmakta olan pide gesitleri kiymali, kiymali yumurtali, kiymal kagarli, yuvarlak, kapall peynirli,
peynirli yumurtali, kagarli ve tahinlidir. Pide ¢esitlerimiz arasmda yuvarlak adi verilen pide ligemize 6zgu bir pide
cesididir. Pideler; tek, bir buguk ve ¢ift ( duble) porsiyon olarak servis edilir. Sadece yuvarlak pide adet olarak
servis edilir.

Pide yapiminda kullanilan hamurun hazirlanmasinda un, su, tuz ve maya kullanilir. Tercih edilen un ¢esidi
bugday unudur. Yas hamur mayasi kullaniimaktadir. Su, bélgesel Madran memba suyudur. Gerekli
malzemelerin karisimiyla elde edilen hamur, pide lezzetinde en dnemli unsurlarin bagsmda gelir. Hazirlama iglemi
blyUk bir ustalik ve tecriibe gerektirir hazirlanan hamur en az 20 dk. Bekletilmelidir. Kullanim sliresi mevsime
gore degisir. Yaz aylarinda iki saati gegmemek sartiyla hamur yenilenir. Malzeme oranlari kullanim ihtiyacina
gbre degisir. Ornegin; 50 kg una 1 paket maya, 30 litre su, 700 gr tuz olarak hazirlanir.

ic Malzemeler ve Ozellikleri:

Kiyma: Dana eti kullaniimaktadir. Dana etinin dés, 6n, kol, kaburga kisimlari tercih edilir. Et Gzerindeki yagla
¢ekilir. Haricten yag kanmaz. Etin yag oram diislkse ¢gember yagi ilave edilir. Otlakta dogal besinlerle yetismis
dana éncelikli tercihtir. Kiymaya belli oranlarda domates, sogan ve maydanoz dahil edilir. Tercihe gére sade
kiymada kullanilir. Kiymaya ilave edilen malzemeler bigakla kiigUk pargalar haline getirilir. Sebze kullaniminda
Oncelik kendi yetigtirdigi Grtnlerdir. Yoksa ydresel rlin ya da sera rlnu olarak siralanir.

Peynir: Ev yapimi kdy peyniri kullanilir, inek sitiinden yapilan peynir tercih edilir. Alman peynir rendelenerek
kullanima hazir hale getirilir.

Ydoresel ¢cokelek ( kesik): stitln kestiriimesinden elde edilen ev yapimi ¢okelektir.

Yumurta: K&y yumurtasi kullanilir.

Tahin: Yerli susam tahini kullanilir.

Tereyadi: Ev yapimi tereyadi kullanilir.

Firn Ozellikleri:

Finnlarin standart bir 8lgtsi yoktur. Ustanin istedigi ve isletmenin ¢calisma kapasitesine gore degisir. Ates
tuglasindan yerli ustalar tarafindan yapilir. Finn gift girigli tek bacalidir. Bu 6zelligi sayesinde duman isini énler.
Pidenin yapiminda nemli bir yer olugturan firin sicakligini gartlara gére usta belirler. _

Odun Ozellikleri: Pide yapiminda zeytin odunu birinci tercihtir. Nedeni yiksek i1si vermesidir. Ikinci tercih olarak
seftali odunu kullanilir.

Urliniin Ayirt Edici Ozelligi:

Yenipazar pidesinin ayirt edici 6zelligi damak tadidir. Bu tat ilgemiz ustalarinin eseridir. Ustalar tiim bilgi ve
tecrubelerini pide yapimmda kullandidi gibi gelecegin ustalarim yetistirir. Diger ayirt edici 6zellik ise kullanilan
malzemenin tamamen ydresel ve dogal olmasidir. Pide ¢esitlerimizden yuvarlak kiymali pide servisinde
kullanilan turungtur. Turung, bdlgemizde yetisen bir nevi aci portakaldir. Aci, mayhos bir tadi vardir. Usta
tavsiyesiyle kiymali pideler Gzerine sikilir. Essiz bir lezzet katar. Ayrica tim pide ¢esitlerinde hamur elle acilir.
Finn igerisinde bulunan pidenin ¢evirme isleminin firin disina ¢ikariimadan yapilmasi 6nemli bir puf noktadir.
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