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AYCICEGI COREGI

Kibrit kutusu buyUkliginde yas maya
1 adet kip seker

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi ilik su

1 su bardag ilik sit

Yarim su barda@i aycgicek yagi
Toplanana kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta

1 tath kasigi seker

1 corba kasigi sut

Corek otu

Maya pargalara ayrilir, yogurma kabina atilir, seker ve ilik su katilir, parmak uglariyla eritilir. llik st, aycicek yadi
eklenir. Tuz serpilir ve yumusak bir kivamda hamur olana kadar un konur. Hamurun Gzeri kapatilir. 1 saat kadar
bekletilir. Sonra hamur 12 esit parcaya ayrilir ve diizgiin bir sekilde top yapilir. Her topun ortasina uzun
mesgrubat bardagdiyla bastirarak gukurlastirilir. Kenarlara bigakla 10 adet kesik atilir. Her iki kesik birlegtirilerek
ucu inceltilir. Adeta aygiceginin sari kenar yapragi gibi yapilir. Gérekler yagh kagit serilmis tepsiye dizilir.
Uzerlerine yumurta, sut ve seker karisimi strtlir. Ortasina aycekirdedi gibi olsun diye ¢érekotu birakilir. 190
derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir.
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