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AYCEKIRDEKLI POGACA

Hamuru igin:

1 su bardagi ilik su

1 paket (41 gram) yas maya

Ucg buguk su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

2 corba kasi§i oda sicaklijinda tereyagi
2 corba kasiJi siviyag

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi tozseker

1 tath kagig tuz

I¢ harci igin:

4 corba kasigi ayiklanmig aygekirdegi
200 gram beyaz peynir

1 corba kasigi dogranmis siyah zeytin
2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
1 adet kirmizi biber

8-10 dal kiyilmig maydanoz

10 dal kiyilmig dereotu, pulbiber
Uzerine:

2 corba kasiJi ayiklanmis aycekirdegi
1 adet yumurta sarisi

1'er gorba kasidi ¢orekotu ve susam

Hamur igin yas mayayi suya koyup, 15 dakika bekletin. Unu yogurma kabina alin ve ortasini havuz seklinde
acin. Mayall su, sit, yumurta, tereyag\, siviyag, yogurt, tozgeker ve tuz koyup, tim malzemeyi iyice yogurun.
Uzerini nemli bir bezle értiin ve 40 dakika dinlendirin. Oklava yardimiyla hamuru yarim cm kalinhginda agin.
Genigce bir su bardaginin agiz kismiyla yuvarlaklar kesip, ¢ikarin. Kalan fazla hamuru toparlayip, tekrar agin ve
yine yuvarlaklar ¢ikarin. Igi icin aygekirdegi, rendelenmis beyaz peynir, siyah zeytin, kasar peyniri, kiyllmig
kirmizi biber, maydanoz, dereotu ve pulbiberi derin bir kabin icinde karistirin. Kestiginiz hamur pargalarinin bir
kenarina hazirladiginiz hargtan 1 tath kasigi koyun ve diger ucu tzerine kapatip, yarnm ay sekli verin. Hamur ve
i¢ harg bitene kadar igsleme devam edin. Yaglanmig firin tepsisine yerlestirin ve (izerine yumurta sarisi str(n.
Aycekirdegi, cérekotu ve susam serpin. Onceden isitiimig 200 derece firinda 30-35 dakika pisirin.
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