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AYCEKIRDEKLI PizzA

3 ¢corba kasiJi oda sicakliginda margarin
1 su bardagi ilik su

1 paket (41 gram) yas maya

3.5 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi tozseker

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 cay bardagi ayiklanmis ay ¢ekirdegi
3 ¢orba kagsiJi biber salgasi

2 adet sivri biber

10-12 adet kiraz domates

50 gr. kasar peyniri

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

Tepsiyi yaglamak igin:

1 kasik margarin

Yag mayay! 15 dakika suda bekletin. Unun ortasini havuz geklinde agin. Mayali su, sit, yumurta, margarin,
yogurt, toz seker ve tuz ekleyip iyice yogurun. Uzerini nemli bir bezle értiin ve 40 dakika dinlendirin. Hamurdan
ceviz blyUkluglinde parcalar koparin ve elinizle yuvarlayip, 1 corba kasigr margarin ile yaglanmig firin tepsisine
dizin. Parmag@inizla ortalarini gukurlastirip kenarlarini yiksek birakin. Uzerlerine sal¢a strtp kiyllmig sivri biber
serpin ve ortadan ikiye kesilmis kiraz domatesleri yerlestirin. Rendelenmis kasar peynirini serpin. Kenarlarina
sUtle actiginiz yumurta sarisi sirin ve ay ¢ekirdegdi serpin. Isitiimig 200 derece firinda Uzerleri kizarana kadar

pisirin.
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