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AYCEKIRDEKLI KURU DOMATESLI PILAV

300 gram piring (bir kase)
1,5 kase sicak su

1 cay bardagi aygekirdegi

3 yemek kagigi dolmalik fistik
1 avug kuru domates

2 yemek kasigi yag

1 tath kasidi tuz

10 tane tane karabiber

Pirincleri yarim saat 6nceden Ilik tuzlu suda bekletelim, stizip yikayalim. Tencereyi kizdiralim fistiklari yagsiz
karigtirarak pembelesinceye kadar kavuralim, yagdi ekleyelim, piringleri i¢ine atalim piringler tel tel ayrilana kadar
kavuralim. Kuru domatesleri 15 dakika sicak suda bekletelim, stizlip pilava ekleyelim, ay ¢ekirdegini ilave
edelim, bir iki kere karigtirip sicak suyunu dékelim, tuz ve karabiber tanelerini serpip, kaynayinca ocagin altini
kisalim, kisik ateste piring suyunu gekene kadar pisirelim. Piringler suyunu gekince pisip pigmedigini kontrol
edelim, pismemigse biraz daha sicak su ilave edebiliriz. Uzerine kagit havlu serip demlenmeye birakalim.

© lezzetler.com tarif no:117977 « adi:Aygekirdekli Kuru Domatesli Pilav « gdnderen:seker suna ¢ indirme tarihi:20.04.2024 - 04:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/aycekirdekli-kuru-domatesli-pilav-vt86554
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/aycekirdekli-kuru-domatesli-pilav-117977.jpg
http://www.tcpdf.org

