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AYCEKIRDEKLI KITIR

4 corba kasigi oda isisinda margarin
1/2 su bardagi tam bugday unu
1 su bardagi un

1/2 cay kasigi kabartma tozu
1/2 cay kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

4 corba kasigi sut

1 tath kasidi limon suyu

1 adet yumurtanin aki

1 yemek kasidi Aycekirdegi ici
1 yemek kasigi Corekotu

1 yemek kasigi Susam

Un, tam budday unu, kabartma tozu, tuz ve sekeri bir kabin icerisine eleyin. SUtd, limonu ve oda isisindaki sana
margarini bu karigima ekleyin ve parmak uglarinizla yogurun. Hamur kuru olursa, gok az siit ekleyebilirsiniz.
Hazirladiginiz hamuru, merdane ile incecik agin. Kare ya da dikdértgen seklinde acabilirsiniz. Uzerine yumurta
akini hafifce girparak suriin. Susam, gorekotu ve aygekirdedi serpin. Hamuru, keskin bir bigakla kiigik kareler
halinde kesin. Kareleri spatula yardimiyla dikkatle alarak, yagh kagit serili firin tepsisine siralayin. Onceden 180
derece isitiimis firinda, yaklasik 15 dakika Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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