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CEKIRDEKLI CUBUK

https://www.sabah.com.tr

Yarim su bardagi eritilmis tereyagi
1 cay bardag findik yagi
Yarim ¢ay bardagi limon suyu
Yarim ¢ay bardagi su

1 adet yumurta

1 tath kasidr mahlep

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi tozseker

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Uzeri igin:

ic aygekirdegi

Yumurtanin akini ve sarisini ayirin. Yumurta aki ve un hari¢ tim malzemeyi yogurma kabina alin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edip yogurun. Hamuru merdaneyle 1 parmak kalinliginda
acin. Kare seklindeki orta blyuklikte firin tepsisi ya da baska bir tepsiye yayin. Rulet veya bicak yardimiyla
1&apos;er parmak araliklarla uzunlamasina kesin (cubuklari kestikten sonra kabarip yapismamasi igin biraz
aralikh dizin). Uzerine yumurta aki siiriin ve aygekirdegi serpin. Onceden isitiimig 180 derece firinda kizarana
kadar pigirin.
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