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AYCEKIRDEKLI CUBUK

250 gr. oda sicakliginda margarin ya da tereyag!
1 su bardag siviyag

1 su bardag yogdurt

3 cay kasigi tuz

8 cay kasigi seker

1 paket kabartma tozu

Un

Uzeri icin:

2 yumurta aki

250 gr. aycekirdegi ici

Hamur yogurma kabina; yaglar, yogurt, tuz, seker konur, Uzerine biraz un ve unun da Uzerine kabartma tozu
konarak biraz karigtirilir.

Azar azar un ilavesi ile yogrulmaya baslanir. Kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur ve 10 dakika
dinlendirilir.

Hamurdan kugUk limon kadar pargalar alinip énce beze yapllir, bezeler tezgah Gizerinde yuvarlanarak 15 santim
uzunlugunda gubuklar yapilir.

Gubuklar 6nce yumurta akina bulanir, daha sonra da aygigegi icinde bulanir.

Cubuklar yagh kagit serilmis 2 firin tepsisine bélustiruldr. Firin tepsileri énceden i1sitiimis 180 derece firina verilir.
Kizarana kadar kontrollU olarak pigirilir. llk sicagi ¢iktiktan sonra servis yapilabilir.
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