Malzemeler: 250 gr. oda sicakliinda margarin ya da tereyagdi, 1 su bardagi siviyag, 1 su bardadi yogurt, 3 cay
kasig! tuz, 8 cay kagigi seker, 1 paket kabartma tozu ve un.
Uzeri igin: 2 yumurta aki, 250 gr. aygekirdegi igi.
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Hamur yogurma kabina; yaglar, yogurt, tuz, seker konur.

Azar azar un ilavesi ile yogrulmaya baglanir.
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Kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlanir ve 10 dakika dinlendirilir.
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Hamurdan kucUk limon kadar pargalar alinip énce beze yapilir, bezelerden 15 santim uzunlugunda gubuklar
yapillir.

Butlin hamurdan takribi 50 kadar ¢ubuk ¢ikar.
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Gubuklar 6nce yumurta akina bulanir.

Gubuklar yagh kagit serilmis iki firin tepsisine béltstiralar.
Finn tepsileri dnceden isitilmig 180 derece firina verilir.
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