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AYCEKIRDEKLI COREK

3 su bardagi un

1/4 cay kasigi kabartma tozu

Bir tutam tuz

Bir tutam muskat rendesi

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

175 gram oda

sicakliginda tereyadi

1 corba kasigi toz seker

3 adet yumurta

1 corba kasigi bal

1 cay kasigi limon suyu

1 cay kasigi vanilya ekstrati

Yarim su barda@i sour cream (1 su bardadi sicak site 1 ¢orba kasidi limon suyunu ekleyin ve kesilmesini
saglayin. Soguduktan sonra 1 ¢orba kasigi krem peynir katin ve karigtirin)
1 su bardadi + 3 ¢orba kasigi ayiklanmis ay ¢ekirdegi

Un, kabartma tozu, tuz, rendelenmis muskat ve tarcini derin bir kapta karistirin. Ayri bir kapta tereyagi ve toz
sekeri mikserle ¢irpin. Yumurtalari tek tek ekleyin ve girparak karisima yedirin. Bal, limon suyu ve vanilyay!
ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Unlu karigimi ve hazirladiiniz sour cream&apos;i katip, tim malzemeyi iyice
karigtirin. 1 su bardagi ay gekirdegini ilave edip, tekrar karigtirdiktan sonra yaglanip, unlanmig 22 cm gapindaki
kelepgeli kaliba bosaltin. Onceden isitilmis 180 derece firinda kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, temiz
¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. lindiktan sonra tzerine kalan 3 ¢orba kasigdi ay ¢ekirdegini serpin ve
dilimleyerek, servis yapin.
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