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AYA KOFTELI CORBA (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1 kahve fincani piring
300 gr. dévilmus et

1 ¢corba kasigi tereyad
Karabiber

5 bardak su

Tuz

1 tath kasidi salca

dévilmas etin icine tuz ve karabiber katilarak yodurulur. Sulandiriimig sal¢aya el bastirilarak findik
blyUkliginde parcalar kopartilir ve yuvarlanir. Kéfteler yagda kizartilir. Diger tarafta tencereye bes bardak su,
salga ve piring koyup piring agilincaya kadar kaynatilir. Kéfte ile yag tencereye dokuillp bir tagim daha kaynatilir.
Sonra ¢orba kasesine alinir. Ustiine istege gére karabiber veya maydanoz serpilir.
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