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AY TATLISI

125 gram tereyagi tercihen margarin (oda sicakliginda)
1 adet yumurta (sarisi Uzerine)

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi ince ¢ekilmis ceviz
1 portakal kabugu rendesi

1 paket kabartma tozu

Yaklasik 2 su bardagi un

Serbeti igin:

3 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi portakal suyu

Oncelikle serbetin sogumasi igin hazirlamaya ilk olarak baglayalim.

Su ve sekeri bir tencereye alip kaynayana kadar karistirin.

Kaynamaya basladiginda icerisine yarim ¢ay bardagi portakal suyunu sikip 4-5 dakika kaynattiktan sonra altini
kapatin ve sogumaya birakin.

Bu arada hamur i¢in un hari¢ verilen bitin malzemeleri karistirin. Unu kontrolll bir sekilde ekleyerek yumusak
bir hamur elde edin.

Hamuru iki pargaya ayirip her bir parcayi iki yagl kagit arasinda ince olmayacak sekilde agin.

Cay bardag yardimiyla hamurdan ay seklinde pargalara ¢ikarip firin tepsisine dizin.

Uzerlerine yumurta sarisini sUriip, 6nceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.

Finndan alip ilk sicagi ¢iktiktan sonra sogumus olan serbeti dokdin.

Serbetini gektikten sonra servis edebilirsiniz.
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