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AY KURABIYESI
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Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

1 tutam Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1-1,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta aki

1 limon kabugdu rendesi

150 g yumugak margarin veya tereyagi
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

Glazir:

1 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
2 - 3 yemek kasigi su

Suslemek igin:

90 g kirllmig antepfistigi

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini iIsinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Toz seker, sekerli vanilin, yumurta aki, limon kabugu rendesi,
margarin veya tereyagdini ekleyip iyice yogurun. 2-3 mm kaliniginda agip ay seklindeki kurabiye kalibi ile kesin.
Finn tepsisine siralayin. Uzerlerine sut ile ¢irpilmig yumurta sarisi strlin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 12 dakika

Firindan ¢ikartip pisirme kagidiyla birlikte tepsiden ¢ikartin. Sogutup kurabiyeleri kadittan ayirin ve servis
tabagina alin.

Pudra sekerini su ile iyice karigtirin. Kurabiyelerin Gzerine ince yayin ve antepfistigi serpin.
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