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AY COREGI

Hamuru igin:

100 gram tereyagi

1 yumurta

1 cay bardagi ¢ig krema
1 tath kasidi mahlep

1 corba kasigi yogdurt
1 paket kabartma tozu
1 corba kasig seker

1 tutam tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

1 kakaolu kek

1 yumurta

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi yenibahar
1 ¢corba kasigi kakao

1 cay bardagi sit

2 paket vanilya

Oncelikle hamuru igin gerekli tim malzemeleri aldigi kadar unla birlikte glizelce yogurun. Hig bekletmeden
hamuru bezelere ayirin ve her bezeyi agin. I¢ malzemesi icin kakaolu keki ufalayin, yumurta, targin, yenibahar,
kakao, sut ve vanilyayi ekleyip iyice kanstirin. Yumusak olan bu harci tiggen kesilmig yufkalarin iglerine koyup,
sarin. Tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strn, kiyilmis findik serpip 200 derecedeki firinda 35 dakika
pismeye birakin.
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