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AY COREGI

1 Paket Sana Hamurisi
250 gr peynir

5 Bardak un

2 Adet yumurta

1 Paket instant maya

1 Su Barda@i yogurt

1 Tutam maydonoz

1 Su Bardag sivi yag

Unu, yogurdu sivi yagi ve instant mayay bi kapta yumusak bir hamur elde edene kadar yoguruyoruz. Hamurdan
yumruk blydkliginde pargalar kopartiyoruz ve beze yapiyoruz. Uzerine bez drtiip 10-15 dk bekledikten sonra
bezelerden bir tane alip acabildigimiz kadar agiyoruz. Daha sonra her iki tarafina Sana Hamuriginden strtp iki
tarafindan ortaya katliyoruz. Tekrar Sana Hamurisi sirUp kisa kisimlarini ortaya katliyoruz. Tekrar Sana
Hamurisi sdriyoruz ve katl bir kare elde ediyoruz. Bu katl kare hamuru bezin altina birakip ayni islemi diger
bezeler icinde yapiyoruz. Daha sonra katladigimiz hamuru aliyoruz ¢ok blyuk olmayacak sekilde 1 cm
kalinhginda acgiyoruz. Ortadan ve yandan kesiyoruz. Kestigimiz yerlerinde ortasindan keserek toplam 8 parca
elde ediyoruz. Kalin i¢ kisimlarina 6nceden hazirladigimiz peynir ve maydonoz karisimi i¢ harcini yeterince
koyup sariyoruz. Ay seklinde kiviriyoruz. Ayni iglemi diger hamurlarimiza da yapip tepsilerimize diziyoruz.
Uzerlerini bezle 6rtlp 10 dakika dinlenmeye birakiyoruz. Daha sonra hamurlarimizin tGizerine yumurta sarisi
sUrip ve susamlarimizi serpistirip, dnceden isitilmis firmimizda 180 derecede pisiriyoruz.
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