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AY COREGI

ici igin:

1/2 bardak sit

1 corba kasigi bal

2 corba kasiJi seker
1 paket vanilya

100 gr. ¢cekilmis badem
2-3 doévilmus gevrek
Hamuru igin:

500 gr.un

30 gr. maya

1 bardak st

50 gr. margarin

2 corba kasiJi seker
1 yumurta

1 tutam tuz

Sirmek igin:

1 yumurta sarisi

igini hazirlamak icin, siitl, ball, sekeri ve vanilyay! bir kaba koyarak kaynatin. Bademi ilave edin. Atesten alin.
Ddévulmis gevregi katin. Hamuru igin, unu bir kaba eleyin. Mayayi katin. Hafif unlanmig sttl, yumusatiimig
margarini, sekeri, unu ve tuzu ilave edip hepsini birlikte iyice yogurun. Hamuru ikiye bélin ve ikisini yuvarlak
olarak ayri ayri agin. ikisini de 12 esit Gizgen pasta seklinde bélin. Her bir parcaya 1 ¢ay kasigi hazirladiginiz
icten koyun. Pargalari genis olan taraftan baglayip rulo yapin. Yarim ay sekli verip, yaglanmis tepsiye dizin.
Tepsinin Gzerine bir bez 6rttlikten sonra sicak bir yerde 30 dakika bekletin. Cirpilmis yumurta sarisini Gzerlerine
sUrdlkten sonra kizdirlmis firnda 35 dakika pigirin. Isterseniz pistikten sonra (zerlerine sekerli glase sUrln.
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