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AY COREGI

Emine OZDOGAN

3 su bardagi un

% klgUk paket margarin

2-3 corba kasig pudra sekeri

1 kahve fincani st

1 tath maya

2 yumurta

Limon kabugu rendesi

Ici Igin:

1 Su bardag ceviz veya findik igi
Yarim su bardag toz seker
Yarim kahve fincani kagigi st

1 Kahve kasidi yeni bahar
Yarim kahve fincani targin

3 Corba kasi@ krik krak veya bayat ekmek igi
2 Corba kasigi ¢ekirdeksiz Gzim

Un elenerek ortasina sitlii ezilmig maya pudra gsekeri yag, yumurta, limon kabugu rendesi konup yogrulur ve

Uzeri 6rtll0p mayalandirilir (hamur iki misli kabarmalidir). Iginin Hazirlanmasi : Sttln igine ¢ekilmis ceviz, krik
krak, targin, yeni bahar Gzim konup karistirilarak toz seker ilave edilir (sulanmamasi igin). Mayalanan hamur

(1,5 buyuklGgun de pargalara bélinerek) 9-10 cm ¢apinda agilir. Hazirlanan i¢ konup sarilir ve ay gekli verilir.
Uzerine yumurta sarisi slirerek tepsiye dizilir. Orta hareketli firinda pisirilir.

ML® Eskisehir Coredi icin tiklayin
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