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AY COREGI

Eylem Ceylan

3 su bardagi un

100 gram margarin (oda sicakliinda olacak)
Yarim su bardag@ ilik st

30 gram yas maya

1 su bardagi pudra gekeri

Iciigin:

1 su barda@i dévulmus ceviz veya findik
Yarim su bardag pudra sekeri

1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim

1 tath kasidi tarcin

1 dilim bayat ekmek igi

1 yemek kagigi st

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Iik sOtdn icinde Yuva Maya eritilir. Pudra sekeri ve margarin ayri bir kapta iyice birbirine yedirilir. Bu karigima
mayali karigim yavas yavas eklenir. Daha sonra yavas yavas un eklenir. Ve yumusak bir hamur elde edilir.
Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlilip 1-2 saat bekletilir. Kabarmazsa endise etmeyin.

Bu arada i¢ malzemesinin hepsi karistirilir. Hamurdan limon buyUkligunde pargalar koparilarak tezgahta oval
sekilde acilir ve igine 1 tatl kagigi ic malzemesi konarak kapatilir. Daha sonra elimizle hafif bastirilarak gubuk
yapilir. Sonra da ay sekli verilerek yaglanmis tepsiye dizilir ve Gzerine yumurta sarisi strtlir. Onceden isitiimig
200 ° C firnda Uzeri kizarana kadar pisirilir.
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