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AY COREGI

3 su bardagi un

3/4 paket margarin

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 kahve fincani sit

1 tath kasidi kuru maya

2 adet yumurta

limon kabugu rendesi

Ici Icin;

1 su bardagi ceviz ici

Yarim su bardag toz seker
Yarim kahve fincani st

1 kahve kasiJi yenibahar

1 kahve kagiJi targin

3 corba kasiJi kirlik krak veya bayat ekmek ici
2 ¢orba kasi§i ¢cekirdeksiz Gzim

Un elenerek ortasina sitte ezilmis toz maya pudra sekeri, yad, yumurta, limon kabugu rendesi kon up yogrulur
ve Uzeri 6rtllup mayalandirilir, bu arada ici hazirlanir. Sttln igine ¢ekilmis ceviz kirik krak, tar¢in, yeni bahar,
Uzim konup karigtirilarak toz seker eklenir, 2 misili blytytp kabaran hamur, yarim limon baydkliginde
parcalara ayrilir, 9 - 10 santim ¢apinda acilir. Hazirlanan igi konup sarilir ve ay sekli verilir. Uzerine yumurta
sarisi surUlerek tepsiye dizilir. Orta hararetli firnda pigirilir.
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