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AY COREGI

1,5 su bardagi un

6 corba kagsiJi tereyagdi

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 cay kasigi toz maya
yarim bardak su

1 yumurta

yarnm cay kagigi tuz

Icine:

1 bardak ¢ekilmis ceviz ici
1 bardak pudra sekeri,
yarim fincan ¢ekirdeksiz Gzim
1 kahve fincani sit

1 cay kasigi tarcin

4 corba kasig cilek receli

Mayay! su ile karistirarak eritin. Hazirlanmig unun ortasina koyun. Tereyadi, yumurta ve sekeri yavas yavas un
ile karistirin. Tuz koyarak hamur haline getirin. Ceviz buyUkligunde parcalara ayirin. Her parcayi yuvarlayarak
yarim santim kalinliginda ag¢in. Ceviz igini, pudra sekerini, Gzim, sit, tarcin, regel ile bir kapta iyice karistirin.
Hamurun igine ceviz buyuklGdunde hazirladiiniz igten koyun. Kapatarak yuvarlayin, ay sekli vererek tepsiye
dizin. Ozerine yumurta sUrUn, bir saat beklettikten sonra orta isidaki firinda pisirin. Sojuduktan sonra servis

yapin.
ML® Sigara Coredi icin tiklayinML® Balli Corek icin tiklayin
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