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4 su bardagi un

1 su bardag st

1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardag toz seker

1 paket instant maya

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta (aki hamura, sarisi Gzerine)
Ic Malzemeleri:

1 su barda@i kek kirintisi (dnceden yapilmis keklerden olabilir)
1 su barda@i dévulmus findik

1/2 su bardagi kuru Gzim

2 yemek kasigi kakao

1 cay kasigi tarcin

1/2 su bardagi st

1/2 su bardag toz seker

1 yemek kasigdi tereyadi (oda sicakliginda)
1 tath kagigi vanilya 6ztd

Uzeri Igin:

Yumurta sarisi

Toz seker (serpmek igin)

Ince ¢ekilmis findik (istege bagh)

Bir kaba un, toz seker, instant maya ve tuzu ekleyin ve karigtirin.

Ortasini havuz seklinde acin ve igine sit, sivi yag, yogurt ve yumurta akini ekleyin.

Malzemeleri yavas yavas karistirarak yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru yaklasik 1 saat boyunca ilik bir yerde Gzeri 6rtlll olarak mayalanmaya birakin.

Kek kirintilarini, dévilmuis findigi, kuru Gzimu, kakaoyu, targini, toz sekeri ve vanilya 6zitinU bir kapta karistirin.
Karigima siti ve tereyagini ekleyin ve tim malzemeler iyice karisana kadar yogurun.

Mayalanan hamuru hafif¢ge unlanmig bir ylzeye alin ve yogurun.

Hamuru yaklasik 2 cm kalinliginda agin ve esit pargalara bolin.

Her bir parcayi dikddrtgen seklinde agin ve ortasina i¢ hargtan koyun.

Hamurun kenarlarini i¢ harcin Uzerine katlayarak rulo seklinde sarin ve uglarini birlegtirerek ay sekli verin.
Hazirladiginiz gérekleri yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Coreklerin Gzerine yumurta sarisi surlin ve toz seker ile (istege bagl olarak ince ¢ekilmig findik) serpin.
Onceden isitilmis 180°C firinda, Uzerleri altin rengi olana kadar yaklasik 25-30 dakika pigirin.
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