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AYCOREGI

150 gr. oda 1sisinda tereyagi

1 adet yumurta ve 1 yumurtanin beyazi
Yarim su bardag ilik st

Yarim su bardag pudra sekeri

1 tath kasidi kuru maya

1 tutam tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

3 su bardagi rondoda ¢ekilmis kek
1 yemek kasigi kakao

1 yemek kagig pudra sekeri

1 cay bardagdi ceviz

1 tath kasidi targin

Yarim ¢ay barda@i kuru Gzim
Yarim su bardag: st

Hamur igin; tim malzemeyi karigtiryoruz ve unu azar azar ilave ediyoruz. Kulak memesi yumusakliginda bir
hamur olana dek yoguruyoruz. Uzerini nemli bir bez ile 6rtlip mayalanmaya birakiyoruz. I¢ malzemeyi
yoguruyoruz, minik toplar halinde yuvarliyoruz. Mayalanan hamurdan bezeler koparip yuvarliyoruz. Elimizle veya
bir merdane yardimiyla uzun ince agiyoruz. Ortasina, top haline getirdigimiz i¢ malzemeyi koyup lggen seklinde
kapatip ay sekli veriyoruz. Uzerlerine yumurta sarisi striiyoruz, énceden isitilmig 180 derecelik firinda kizarana
kadar pisiriyoruz.
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