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AYCOREGI

Hamuru igin:

50 gram tereyad! (oda sicakliginda bekletilmig)
3 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi Aygicek yagdi

3 yemek kasigi st

1 adet yumurta sarisi

2 tath kasigr kuru maya

1,5 su bardagi un

I¢ harci igin:

3 dilim kakaolu kek

1 tath kasidi kakao

1 yemek kasigi toz seker

1 adet rendelenmis limon kabugu

Y2 ¢ay bardagdi kuru Gzim

KuvertUr bitter ¢ikolata (eritip icine atmak igin)
Y2 ¢ay bardagi ince ¢ekilmis findik ici
Vs cay kasigi targin

2 yemek kagigi suit

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi pekmez

2 yemek kasigi file Antep fistigi

1 tath kasidi susam

Kuru mayay!, oda sicakliinda sitle kiigUk bir kapta karistirdiktan sonra mayanin aktive olmasi i¢in kisa bir sire
bekletin.

Oda sicakliginda beklettiginiz tereyagini karistirma kabina alin. Toz seker ilavesiyle krema kivamini alana kadar
karigtirin.

Aygicek yagl, yumurta sarisini ve maya karigimini ekledikten sonra karigtirma islemini strdtrtn.

Elenmis unu azar azar ekleyip tim malzemeyi toparlanana kadar karigtirin. Kivam alan ve toparlanan hamuru,
Uzerine temiz bir mutfak bezi kapattiktan sonra oda isisinda 30 dakika kadar dinlendirin.

Aygoreklerinin i¢ harci igin; evde kalan ya da ayrica satin aldiginiz kakaolu dilim kekleri klicUk bir kaba ufalayin.
Satle islattiktan sonra kakao, toz seker, ince ¢ekilmis findik igi, kuru Gzim, rendelenmis limon kabugdu ve targin
ilavesiyle karigtirin.

Hazirladiginiz ¢érek hamurundan yumurta biyUkliginde parcalar kopartin. Hamurlari hafifge unlanmig mutfak
tezgahi Gzerinde uzunlamasina agin.

Kakaolu i¢ harci elinizle sikip orta kismina uzunlamasina yerlestirin. Hamurun kenar kisimlarini ortaya dogru alip
rulo seklinde sarin. Ug kisimlarini kapattiktan sonra kivirip ay seklini verin.

Uzerlerine pekmez ilavesiyle ¢irpilmig yumurta sarisi stirlip ¢atalin arka tarafiyla yol seklinde desen verin. File
Antep fistigi ve susam serpistirdikten sonra yagl kagit serilmig firin tepsisine aralikli olarak yerlesgtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri kizarip hafif bir sekilde kabarana kadar pigirin. llik olarak
sevdiklerinizle paylasin.
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