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Kakaolu Kek Igin:

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

2.5 su bardagi un

1/2 su bardagi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Hamuru Igin:

100 gram oda sicaklginda tereyagi
4 corba kasigi toz seker

1/2 su bardag sivi yag

1 adet yumurtanin aki

1 tath kasidi instant maya

4.5 su bardagi un

1 tutam tuz

Ici Icin:

5 dilim bayat kek

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 corba kasigi kakao

2 corba kasi§i toz seker

1/2 su bardagi kuru Gzim

1/2 su bardagi kirlmis ceviz

1 tath kasidi targin

1/2 su bardagi su

Uzeri Igin:

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardagdi kirilmig findik igi

Kakaolu kek igin yumurta ve toz gekeri biyiik bir kapta girpin. Sivi yag ve sitl ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Un, kakao, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip spatula ile karigtirmaya devam edin. I¢i yaglanmis kek kalibina
doldurup dnceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika pisirin. Keki dilimleyip 5 dilimini bayatlamasi i¢in birkag
gUn bekletin. Cérek hamuru icin tereyagdi ve toz sekeri hamur yogurma kabinda karistinin. Sivi yag, yumurta aki
ve mayay! ekleyin. Un ve tuzu karistinin. Daha sonra yavasca ilave ederek yumusak kivamli bir hamur elde
edene kadar yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle kapatip 1 saat bekletin. Céregin i¢ malzemesi icin kek
dilimleri, portakal kabugu rendesi, kakao, toz seker, kuru Gzim, ceviz, tar¢in ve suyu karistirin. Hamurdan
mandalina blyukliginde pargalar koparip yuvarlayin. Merdaneyle ¢ay tabagi blyUkliginde agin. Uzerlerine
birer gorba kasig! ic malzemeden yayip rulo geklinde sarin. Ay sekli verip pisirme kagidi serilmig firin tepsisine
dizin. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sarisi strtip ufalanmig findik serpin. Onceden isitiimig 160 derece firinda 40
dakika pisirip servis yapin.
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