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3 su bardagi un

100 gram tereyagi

3 kagsik pudra sekeri

1 kahve fincani st

2 adet yumurta

1 adet limonun rendesi

1 tath kagigi yag maya
Igi igin:

2 yemek kasigi toz seker
4 yemek kasigi sut

1 kahve kagsigi targin

1 kahve kagsidi yenibahar
1 yemek kagigi sari

Izmir GzOmU

3 yemek kagigi bayat ekmek igi
1 su bardag ceviz igi

Toz seker, sit, ceviz ici, ufalanmis bayat ekmek, yenibahar, tarcin ve Gizimu karistirarak ¢oregin igini hazirlayin.
Ik sttlin icine bira mayasini atip karistirin. Seker ilave edip 15 dakika bekletin. Yumurta ve limon rendesi ilave
ederek yumusak bir hamur tutun. Uzerini 6rtliyle kapatip hamur iki kati olana kadar bekletin.

Mayalanmis hamurdan ceviz kadar parcalar alin. Her birine elinizle bastirarak 10 santimetre ¢apinda acgip
hazirladiginiz igten koyun. Sarip ay sekli verin. Ay ¢oreklerini yaglanmis firin tepsisine siralayip Ustlerine kalan
yumurtay srdn.

170 derecelik firinda pigirin.
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