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AY COREGI

1 yumurta

4 yemek kasigi seker

50 gram sogduk ve kip seklinde dogranmig margarin
1 tutam tuz

1 su bardagi soguk st

1 yemek kasigi kuru maya
Alabildigi kadar un

Igi igin:

Biraz Kuru (zim

Ceviz

Targin

1 Yemek kasidi toz seker
Islatmak igin:

Biraz slt yada su

Hamur igin gereken malzemeler yogurulur ve buzdolabinda dinlenmeye birakilir.

I¢i igin tm malzemeler kanistirilir, yarnim su bardagi kadar ilik st ilave edilip hafif ele yapisan bir har¢ elde edilir.
Bu hargtan ortalama 10 cm uzunlugunda rulolar hazirlanir.

Dolaptaki hamur ¢ikarilip ceviz biyikliglnde pargalar yapilip merdane ile agllir.

Icine hazirlanan harg konulur.

Rulo bigiminde sarilip ay sekli verilir.

Harcin ve hamurun ayni boyutta olmasina dikkat ediniz.

Uzerine yumurta sarisi surulir, ceviz yada badem serpilir ve firina strdlur.

Isterseniz bir kismini yumurta beyazi ve toz sekere batirarak yapabilirsiniz.
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