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AY COREGI (FRANSA)

250 gr.un

60 gr. tereyad!

15 gr. maya

2 yumurta

60 gr. pudra sakari

Yukardaki 6l¢llere gére mayal hamur hazirlayiniz.

Hazirladiginiz hamuru aginiz.

Bir kenari 8 cm. olmak Uzere tiggen bir bigim veriniz.

Icine arzu edilen marmelat, badem igi veya yesil fistik kiyllmig olarak karigtiriniz.

Ucgen kesilen hamurlarin bir kenarlarina hazirladiginiz igten koyarak yuvarlayarak sariniz.
Sardiginiz iki ucu ay biciminde yuvarlayiniz.

Diger ucu katlanmig olarak Ustte birakiniz.

Orta isida firnda pisiriniz. Cikardiktan sonra Uizerine pudra sekeri serpiniz.

Bir miktar su igine seker, limon, portakal ince ince dograyiniz.

Targin, vanilya, karanfil ilave ederek beraberce kaynatiniz.

Tilbentten stiztiniz.

Hazirlanmig olan savarenleri bu suruba batiriniz.

Yenecedi zaman tabaklari meyillendirerek biraz surubundan bir kasik ile Gzerlerine gezdiriniz ve servis ediniz.

Not: Arzu edilirse savarenlerin Uzerine kavrulmug badem, findik serpilerek meyve sekerlemeleri ile garnitlrler
yaparak servisi daha cazip bir hale koyabilirsiniz.
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