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AY CORBASI

Bir tencereye temizlenmis 3 keklik, 1 siiliin, parcalanmis bir de sigir incigi koyunuz. Ustiine 4 litre su ya da
etsuyu doldurunuz Dogranmis 2 havug, 2 salgam, birkag¢ sogan, 1 kereviz kodku ilave edip kapadi kapayip orta
atese surinlz. Ayni zamanda kizartiimis soguk bir keklik palazini bayat ekmek ici ile havanda dévip ezerek
elekten gegirdikten sonra hasil olan plreyi tenceredeki bulyona karigtiriniz. Kaynatmayarak iki dakika ateste
tutup, indirip kseye koyunuz. Uzerine ekmek tavasi serpip servis yapiniz.

Not: Kalan keklikleri tereyagiyla tencerede kizartip, tuz ve biraz etsuyu dbkerek salca olunca, indirip tabagda
bosaltiniz ve uygun bir garnitirle servis yapiniz. Gorbasi nefis oldugu gibi bu tarzda kizartmasi da lezzetli olur.
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