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AY CEKIRDEKLI PEYNIRLI POGACA

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

1 paket un

1 cay bardagi zeytinyad

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 kase rendelenmis kasar peyniri
1 kase yagsiz beyaz peynir (ya da lor peyniri)
1 cay bardagi ay ¢ekirdegi igi

1 adet yumurta sarisi

1/2 yemek kagsidi aygicek yagi

Derin bir kaba mayayi, sekeri, tuzu koyun.

Uzerine ik sOtu ekleyip, karstirin.

Yumurtayi ve yagi koyup, tekrar karigtirin.

Unu azar azar ekleyin.

Ele yapigmayan yumusgak bir hamur elde edin.

Uzerine nemli bir bez 6rtln.

30 dakika mayalanmaya birakin.

Hamurdan, yumurta blyukligunde pargalar kopartin.
Avucunuzun iginde agarak, hamurlari sekillendirin.

Bir kasede, kagar, maydanoz ve beyaz peyniri karigtirin.
Bu karigimi, hamurun igerisine koyun.

Yarim ay seklinde kapatin.

Yaglanmig, unlanmis tepsiye dizin.

Uzerine, siviyag ile ¢irptiginiz yumurta sarisindan koyun.
Ay cekirdegi ici serpin.

Oda sicakliginda 10 dakika bekletin.

Onceden isitilmig, 180 derecede firinda 35-40 dakika pisirin.
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