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AY CEKIRDEKLI ACMA

https://www.ozpak.com.ir

1 kgun

1 paket margarin

1 cay bardagi zeytinyad

1 bardak ilik sGt

1,5 bardak ilik su

1 kibrit kutusu blyUkliginde yas maya
2 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi ay ¢ekirdegi igi

Mayayi ilik sttlin iginde seker ile beraber eritin, beklesin. Unu eleyip ortasini acin ve igine mayayi, yumurta
aklarini, zeytinyagini ve mayayi katin. Suyu da kullanarak hamur yapin. Hazirladiginiz hamurun Uzerini bez ile
Ortln ve 1 saat bekletin, iyice kabarsin. Hamuru merdane ile dizlestirin Gzerine oda sicakligindaki margarini
yedire yedire strin; bunu 10 dk buzdolabinda bekletip bir miktar ay ¢ekirdedi serpin. bu yufkayi tekrar yogurun
iri parcalar alip agma seklinde agin. Bunlari yaglanmig tepsiye dizerek Uzerlerine yumurta sarisi striin. Kalan
cekirdegi serpin 170 dereceli firnda kizarana kadar pigirin.
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