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AY BOREGI

Malzemeler:

3 adet haslanmig patates

3.5 su bardagi un

1 su bardag: eritilmis tereyagi

1 adet yumurta beyazi hamura sarisi Uzerine
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasig1 susam ve ¢orekotu
Ic malzeme igin:

200 gram kiyma

1 adet sogan

Tuz karabiber

Az miktarda yag

Bir kabin icine haslanmig patatesleri rendeleyin, un, eritilmis yag, yumurta akini, kabartma tozunu ve tuzu ilave
edin. Hamuru yogurun, 15 dakika dinlendirin. Diger tarafta sogani ince dograyip, az yagda pembelestirin.
Kiyma, tuz, karabiber ilave edip kavurmaya devam edin. Dinlendirilmis hamuru 6 esit pargaya bélln, her parcay!
merdane ile servis tabagi biyiikliglnde a¢in. Agtiginiz hamuru 4'e bolin, pargalarin genig tarafina ig
malzemeden biraz koyup, hamuru kivirin. Ay gsekli vermeye calisin. Uzerine yumurta sarisi siriip, susam ve
¢orek otu serpin. Onceden 180 dereceye ayarlayip isittiginiz firinda Gzeri kizarincaya dek pigirin.
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