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AY BAKLAVA

1 adet yumurta

125 gram tereyagi

3 yemek kasigi yodurt
2 yemek kagigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi sivi yag
1 su bardagi su

Yeteri kadar un

Igi igin:

2 su bardagi dévulmdis ceviz
Serbeti igin;

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

1-2 damla limon suyu
Uzeri igin;

200 gram tereyad

Tathnizin serbetini hazirlayarak bagslayin. Bunun icin seker ve suyu tencereye koyup karistirin.
Kisik ateste kaynayana kadar 20 dakika kadar kaynatin.

Icine yarim limonun suyunu ekleyip altini kapatin ve sogumaya birakin.

Tdm hamur malzemelerini yogurma kabina alarak yogurun.

Daha sonra hamurunuzu bezelere ayirin.

llk hamurunuzu agin ve kenara alin.

Daha sonra bir hamur daha agarar diger hamurunuzun Ustline yerlegtirin.

Uzerine bol miktarda ceviz serpin ve U¢ parmak genigliginde olacak sekilde katlayin.
Ardindan bardak yardimiyla ay seklinde dilimlere ayirin ve tepsiye dizin.

Tdm malzemelere ayni islemi uyguladiktan sonra tereyagini eritip baklavalarin Gzerine gezdirin.
180 derecede I1sitilmig firnda kizarana kadar pigirin.

Firindan ¢ikarip sogumasi icin bir stire bekleyin ve Uizerine soguk serbeti dokin.

Tathniz serbetini gekince istediginiz gibi sUsleyip servis edebilirsiniz.
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