—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AVUSTURYA TATLISI

Talin Cakiroglu

4 Adet Yumurta

225 Gr. Eritilmis Margarin

1 Su Bardag Toz Seker

2 Su Bardagi Hindistan Cevizi
1 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

2 Su Bardagi Seker

2 Su Bardagi Su

Margarini eritelim ve yumurtalarla birlikte iyice ¢irpalim. Sekeri ve Hindistan cevizini ilave edip ¢irpmaya devam
edelim. Daha sonra un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip iyice ¢irptigimiz karigimi firin tepsisine bosaltalim
ve kek gibi pisirelim.

Serbeti hazirlamak icin sekeri ve suyu bir tencerede kaynamaya birakalim. Kaynayan serbeti firrndan
¢cikardigimiz tatl hentiz sicakken ilave edelim. Daha sonra Uzerine bir su bardagi sicak sit ekleyip istege gore
hindistancevizi ile sUsleyerek servis edelim.
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