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AVUSTURYA PUDINGI

1 corba kasigi + 1 tath kasig tereyad (yumusatiimis)

500 gr agacgilegi

200 gr (3/4 su bardagi) toz seker

4 yumurta sarisi

130 gr (1 su bardagi) ufalanmis kek igi

60 gr (1/2 su bardagi) badem (cekilmis)

1 corba kasigi aci krema

4 yumurta aki

60 gr (1/4 su bardag) kiraz regeli tanesi (ortadan 2'ye kesilmis).

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz.

Orta boy bir sufle kasesini 1 tath kasidi tereyagdi ile yaglayiniz. Agacgcileklerini 50 gr (yaklasik 3 ¢corba kasig)
seker ile karistirip sufle kasesine koyarak bir kenara birakiniz. Bir bagka orta boy kdsede yumurtalari ve kalan
sekeri (150 gr) bir yumurta teliyle, koyulagip krem haline gelene kadar ¢irpiniz. Sonra, ufalanmisg kek, ¢ekilmis
badem, aci krema ve kalan yag ile karistiriniz. Bagka bir kdsede yumurta beyazlarini ¢irparak kar haline
getiriniz, hazirlamig oldugunuz karigima ekleyip agag ¢ileklerinin tstline dékintz. Kiraz receli taneleriyle Ustinl
sUsledikten sonra 50 dakika, Ustl sertlesip kahverengi olana kadar pisirip sicak sicak servis ediniz.
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