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AVSA KURABIYESI (BALIKESIR)

Cemaliye Tuter

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi tozgeker

1 yumurta

1 cay kasigi karbonat veya 1 paket kabartma tozu
2 ¢ay kasig! limon kabugu rendesi

4-4,5 bardak un

1 Cukur bir kabin icine yogurt, yag, yumurta ve sekeri koyup karistirin. Yumusak bir kivama gelene dek, kii¢lk
su bardagi 6lguslyle, unu azar azar katin. Kabartma tozu, vanilya ve limon kabugu ekleyin. Hamuru iyice
yogurup Ustl 6rtill olarak biraz dinlendirin.

2 Hamurdan 1,5-2 ceviz biyUklidinde pargalar ayirip yuvarlayin. 175°C firnda 25-30 dakika agik pembe
renkte pisirin.

Not: Firna koymadan dnce dilerseniz tzerine findik veya ceviz koyun.

Fotograf "Goksen" tarafindan goénderildi. 15.11.2015
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