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AVOKADOLU VE ISPANAKLI FETTUCINI

https://www.haberturk.com

1 paket fettucini makarna

1 adet olgun avokado

1 dis sarimsak

250 gram ispanak (sadece yapraklariyla)
1 yemek kasigi limon suyu

1/2 su bardagi ¢ekilmis badem

1/2 su bardagi rendelenmis pecorino romano peyniri
3/4 su bardagi haslanmis makarna suyu
3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Makarnayi derin bir tencerede, haglayin.

Makarna piserken sosu hazirlamak icin, dncelikle ispanaklari bol suyla yikayin.
Avokadonun kabuklarini soyarak, kesin.

Sarimsagi, kabuklarindan ayirin.

Bir mutfak robotuna, avokadoyu alin.

Uzerine 1 yemek kasigi limon suyunu gezdirin.

Boylece avokado kararmayacak ve yesil rengini koruyacakitir.

Avokado ve limon suyu koydugunuz mutfak robotuna zeytinyadi harig, diger tim malzemeleri katin.
Tdm malzemeleri robotta, tamamen birbirine karigana dek ¢ekin.

Makarnayi, pisirme suresinin sonunda stizln.

Makarnayi hasladiginiz sudan, 1 su bardagi kadarini ayirin.

Ayirdiginiz bu suyu da mutfak robotunda hazirladiginiz karigima ekleyin.

Bir slire daha ¢ekin.

Siizdigiiniz makarnanin tizerine zeytinyagini gezdirin

Hazirladiginiz sosla karigtirin.

Uzerine ince ¢ekilmis badem ve rendelenmis peynir ekleyin.

Sicak servis edin.
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