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AVOKADOLU TAVUKLU DURUM

250 gr tavuk eti

4 dilim pastirma

Yarim fincan dogranmig domates

1/4 bardak misir tanesi

1/4 fincan dogranmig kisnis

1/2 fincan beyaz peynir

2 yemek kagsigi mayonez veya herhangi bir sos
2 adet avokado, ince dilimler halinde kesilmig
4 adet 1sitilimig lavas ekmegi

2 yemek kasidi margarin

Tavuk etlerini seritler halinde keserek bir tavada yag ile pisirelim ve bir tabagda alalim. Ayni tavada énce
pastirmayi sonra dogranmig domatesleri kignis ile soteleyin. Misir ve pismis tavuk etiyle karistirin. Peynir ve
avakadoyu da ekleyip arzu ettiginiz bir sosu veya mayonezi de koyup karigtirin. Lavas ekmeklerini yagli su ile
Isitarak karigimi sarip verev kesip servis edin.
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