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AVOKADOLU TAGLIATELLE
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Makarna hamuru igin:

3,5 su bardagi un

1,5 su bardagi semolina unu (irmik unu)
6 yumurta sarisi

1,5 su bardagi zeytinyagi

Tuz

Kalamar igin:

1 adet tlp kalamar

1 su barda@ soda

1,5 yemek kasigi karbonat

1,5 su bardagi st

Sos igin:

4 yemek kagigi krema

2 adet avokado

1 adet yesil elma

1 dis sarimsak

6 yaprak feslegen

1 yemek kagigi zeytinyag

Uzeri igin:

2 Yemek Kasigi Parmesan Peyniri

Un, semolina unu, yumurta sarisi, tuz, zeytinyagdi ve su ekledikten sonra 15 dakika boyunca yoguruyoruz.
Hamuru agip katladiktan sonra esit sekilde dogruyoruz. Yaklasik 10 dakika makarnayi havalandiriyoruz.
Kaynamis suyun igine zeytinyagi ekleyerek makarnalarimizi haglyoruz.

Kalamari soda ve karbonatta 2 dakika bekleterek, kaynayan sitte haglyoruz.

Parmesan peyniri, feslegen, sarimsak, avokado, yesil elma ve kremayi blenderda ¢ekiyoruz. Sosu tavada
kaynatarak makarnayla karigtiriyoruz. Makarnamizi, kalamarla birlestirerek tabakliyoruz.
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