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AVOKADOLU PEYNIRLI KANEPE

4 adet yumusamis avokado

1 adet kibrit kutusu blyUkliginde rokfor peyniri

1 adet kibrit kutusu blyUkliginde beyaz peynir

2 yemek kasigi oda sicakliinda yumusamis tereyagi

2 dis sarmisak (dévilmus)

2 yemek kasig tatl yogurt

4 yemek kasigi hazir ¢ig krema

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber Yarim demet dereotu (¢ok ince kiyllmig
10-15 adet tost ekmegi

Oncelikle iyice yumusamig avokadolarin kabugunu elma soyar gibi incecik soyalim.

Ortadan ikiye bolip, cekirdeklerini ¢ikaralim ve gatalla ezip, pUre hailne getirelim.

Ote yandan bagka bir kabin iginde peynirleri, yumugsamis tereyadini , dévilmis sarmisak, yogurt ve kremayi
iyice karistiralim ya da bu islemi mutfak robotunun iginde yapalim.

Tuz ve karabiberle birlikte dereotunu da ekleyelim.

Sonra da bu karigimi pire halindeki avokadoyla iyice harmanlayalim.

Tost ekmeklerini dérde keselim. Avokado musumuzu kalin bir tabaka halinde ekmeklerin Gizerine strdp, sik bir
servis tabagina dizelim.
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