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AVOKADOLU PATATESLI SARMA COREK

1 kiloun

1 kasik tuz

1 bardak st

1 paket maya

100 gram margarin

Yeteri kadar ilik su

I¢ harciigin

4 tane patates

1 tane avakado

1 avug cetene tohumu

2 kaslk margarin

1 kasik ¢esnili tuz

1 bardak dévilmis ceviz

1 bardak rendelenmig kdy peyniri
300 gram dogranmig eksimek otu
Uzeri igin:

2 tane yumurta sarisi

Unu, margarini tuzu bir kaba alalim sitle ik suyun iginde mayayi eritip una katalim ele yapismayacak sekilde bir
hamur yapalim, Uzerini nemli bezle kapatip kabarmasini bekleyelim tavaya, 2 kagik margarin koyalim patatesleri
kip kip dograyalim igine ¢esnili tuz katalim kizrana kadar pisirelim, ocaktan alalim, avakadoyu ¢atalla ezelim
patatese karistirallm 1 bardak dévilmus cevizi katalim ve en son eksimek otuyla rendelenmig kdy peynirini
katalim ¢etene ekleyip sogumasini bekleyelim hamurumuzdan bir parga alalim temiz bir tezgahta ag¢alim icine
avakadolu karisimdan kaslikla koyalim ve sararak kapatalim yaglanmis tepsiye dizelim ve pisirmeden 1 saat
bekletelim biraz daha kabbarinca firina koyalim kizarana kadar pisirelim.
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