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AVOKADOLU PATATES

1 adet avakado

2-3 dal maydanoz
yarim limon 2 dal roka
1 adet yesil sogan

1 adet orta boy patates
1 kutu ton baligi konservesi
2-3 dal dereotu

bir tutam feslegen

tuz

karabiber

pulbiber

zeytinyagi

Patates yikanip soyulduktan sonra ince bir sekilde yuvarlak olarak dogranir ve siviyagda kizartilir. Avakado ezilir
ve Uzerine limon suyu sikilir, Gzerine tuz ve karabiber eklenerek iyice karistirilir. Bir kaseye zeytinyagi, limon
suyu, tuz, pul biber, feslegen konularak karistirilir. Yesil sogan ve maydanoz dodranarak hazirladigimiz sosa
eklenir. Sostan bir miktar servis tabagina alinir, Gzerine bir adet kizarmig patates dilimi, onun Uzerine avakadolu
krema, roka, dereotu, ton balidi, sos ve tekrar patates konulur. Ayni islemler uygulanarak bir kat olusturularak
servise sunulur.
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