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AVOKADOLU MISIR CORBASI

https:/kalbinidinlesen.com

BuyUk boy iri dogranmis avokado - 275 gr
2 kocanin misir taneleri - 200 gr

1 biyUk boy sogan - 200 gr

4 su bardag tavuk suyu (tuzsuz) - 800 ml
1 silme ¢ay kasigi tuz - 1 gr

2 silme cay kasig! karabiber - 2 gr

2 silme cay kasidi kimyon - 2 gr

Sogani kendi suyunda 7-10 dakika kavurduktan sonra misir taneleri, tavuk suyu ve baharatlar eklenir.
Kaynadiktan sonra 10 dakika daha pisirilir. Bir mutfak robotuna aktarilir, avokado eklenir ve karigsim pire haline
gelinceye kadar karigtirilir.
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