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AVOKADOLU MAYONEZLI SANDVIC

1 adet italyan ekmegi

1 yemek kasigi tereyagi
1 adet yumurta

1 adet avakado

Taze sogan

Mayonez

Tuz

Karabiber

italyan ekmeklerine tereyagi siiriip 200 derecede énceden isitilmig firinda 5 dakika pisirin. Ekmekleri sogumaya
birakin. Yumurtalar 8 dakika kaynatin (kati olacaklar).

Avokadoyu soyun ve ortasini ¢ikarin. Avokadoyu ve yumurtalari dilimleyin.

Taze soganlari halka halka dograyin.

Ekmegi kesip agin ve Ustline mayonez suriin. Ekmege avokado, yumurta ve taze sogan koyun. Tuz ve biberle
¢esnilendirin.
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