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AVOKADOLU KIYMALI BOREK

4 tane yufka

300 gram yogurt

2 tane yumurta

100 gram eritilmis margarin
400 gram koyun eti kiymasi
50 gram sana margarin

1 bardak dévilmiis ceviz

1 kasik cesnili tuz

1 tutam kuru reyhan

1 kasik kekik

1 tane rendelenmis avakado

Kiymay! tencereye alalim suyunu ¢ekene kadar kavurup igine ¢esnili tuz katalim cevizini ekleyelimsana
margarin katip pisirelim kuru reyhanla kekik katalim ve enson avakadoyu katip ocaktan alalim.

Yogurdun yarisini béllp kaldiralim ayri bir yerde yodurt yumurta ve margarini mikserle ¢irpalim.

Yufkamizi temiz bir yere acalim, igine yodurt karisimindan sdrip kiyma karisimindan koyalim ve gil seklinde
saralim.

Yaglanmig tepsiye dizip hepsini ayni yapalim.

Uzerine ayirdigimiz yogurdu dékelim ve firinda pigirelim
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